
 
                               

 

SISTEMA DI ASCIUGATURA CASTAGNE IN SILOS + VENTILAZIONE 

Il sistema di ASCIUGATURA CASTAGNE è studiato per le castagne fresche, il prodotto dopo un ciclo di 
curatura viene posto in appositi silos dove verrà avviata l’asciugatura. 
Quest’ultima si ottiene con ventilazione forzata all’interno dei contenitori appositi con aria a temperatura 
ambiente. Il prodotto movimentato da un sistema di ricircolo, verrà ventilato in modo uniforme e asciugato. 
Raggiunto il grado di asciugatura desiderato il prodotto viene estratto dalla parte inferiore della macchina. 
  

 

 

CHESTNUT DRYING SYSTEM IN SILOS + VENTILATION 

The CHESTNUT DRYING system is designed for fresh chestnuts, the product after a curing cycle is placed in 

special silos where drying will start. 

The latter is obtained with forced ventilation inside the special containers with air at room temperature. The 

product moved by a recirculation system will be uniformly ventilated and dried. 

Once the desired degree of drying has been reached, the product is extracted from the lower part of the 

machine. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

Tutti i dati, caratteristiche e illustrazioni sono puramente indicativi. Possono essere variati a piacere dalla ditta costruttrice senza obbligo di preavviso. 
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DATI  TECNICI   

LUNGHEZZA SU MISURA 

LARGHEZZA SU MISURA 

ALTEZZA SU MISURA 

ASSORBIMENTO VARIABILE  

Technical Data   

MAX LENGTH     CUSTOM 

WIDTH CUSTOM 

HEIGHT CUSTOM 

ABSORPTION VARIABEL 


